
13.500
botellas
(0,75l)

Trabajado en parcelas de viticultores 
amigos de Casa Althay, este vino 
presenta las tres variedades blancas de 
la isla de Lanzarote: Malvasía 
Volcánica, Listán Blanco y Diego. La uva 
proviene de diferentes parajes de la 
isla: La Geria, Masdache y una finca que 
se ubica en Tisalaya.

Este vino pretende ser un vino que 
refleje la isla con sus diferentes 
parajes y el trabajo de los diferentes 
viticultores en sus diferentes 
minifundios, forma de cultivo 
tradicional en la isla. 

Destacar que los suelos de manera 
general son de degradación con una 
cobertura de ceniza volcánica (rofe).

D.O.
LANZAROTE

COLOR
Blanco

TIPO
Seco

TIPO DE UVA
MALVASÍA
VOLCÁNICA
LISTÁN
BLANCO
DIEGO

ELABORACIÓN
En este caso hemos realizado diferentes 
tipos de elaboración desde prensado directo 
a maceración con sus pieles según el estado 
de la uva (sanidad y madurez).
Alguna de las partidas después de la 
fermentación alcohólica controlada ha 
realizado la fermentación maloláctica.

EDAD DE 
VIÑEDOS
20 a 100 años

NOTA DE CATA
Color amarillo brillante, nariz muy limpia 
con aromas a fruta blanca y florales. 
Podemos atribuirles las características de 
untuoso y mineral.
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CRIANZA
Inox 10 
meses sobre 
sus lías
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FICHA TÉCNICA

FERMENTACIÓN EXPONTÁNEA/SIN CLARIFICAR

Sistema 
tradicional
Plantación en 
hoyo de más 
de 1 metro de 
profundidad 
de arena 
volcánica.

Sistema
en zanja
Murete de 
piedra y capa 
de rofe de 40cm

LÍMITE 
ENTRE LA 
GERIA Y
LA COLADA


