FICHA TECNICA

Althay
Listan Negro

Lo que destaca de este vino es que se
trabaja con vifiedos de toda la isla, de
todos sus parajes, aunque la mayor parte
proviene de La Geria.

Buscamos un vino ligero, fresco y que nos
muestra en la tipicidad propia de la Listéan
negro con sus notas pirazinicas y
mineralidad, tan representativo de la isla.

ELABORACION

El vino fue desgranado a mano en su
totalidad en depdsitos de 500 a 750 litros
con la idea de no crear una laceracién
excesiva. Se realiza muy poca extraccién y
el tiempo de maceracién nos lo fue marcando
cada partida, aunque el rango estuvo entre
los siete y 23 dias.

NOTA DE CATA

Es un vino tinto jugoso con aromas de
fruta roja vy notas volcanicas. En boca es
fresco, crujiente y ligero.

FERMENTACION EXPONTANEA / SIN CLARIFICAR
/ SIN FILTRAR
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5.700
litros

7600
botellas

(0,751)

D.O.
LANZAROTE

LISTAN NEGRO DE LA ISLA

COLOR
Ruby

TIPO
Seco

CRIANZA
Hormigén y
barricas
de 500 Litros
de roble
francés.

TIPO DE
UVA
LISTAN
NEGRO

13% voL

EDAD DE
VINEDOS

2 a 100
afios

RED GAMARY Wine
2g22 14% Vol. 758 ml

Listén
negro

desgranado
a mano.




