FICHA TECNICA

Casa
Althay

Vino del jardin de nuestra casa Althay
ubicada en el paraje de La Geria.
Parcela de 12 hectareas de vifiedo en
sistema de plantacién en hoyos de ceniza
volcanica. Hoyos que algunos pueden
llegar a tener hasta 4 metros de
profundidad. Vifia recuperada con méas de
100 aftlos de las variedades Listan Blanco
y Malvasia Volcénica.

Este vino busca ser la carta de
presentacién del proyecto Althay usando
la parcela propia e intentando
representarla en su mejor manera.

ELABORACION

La uva de la propiedad seleccionada en
vifiedo. Una vez entra en bodega es prensada
con racimo entero. Realiza la fermentacién
alcohélica a T®controlada entre 17 y 19 °C.
Posteriormente realiza la fermentacidn
maloléactica y comienza su crianza durante
10 meses.

NOTA DE CATA

Color amarillo brillante, nariz muy intensa
con aromas minerales y toques balsamicos.
Equilibrada acidez, sapidez y untuoso.

FERMENTACION EXPONTANEA/SIN CLARIFICAR
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D.O.
LANZAROTE

COLOR
Blanco

TIPO
Seco

CRIANZA
Hormigén y
Barricas de
500 Litros
de Roble
Francés

TIPO DE UVA

MALVASIA
VOLCANICA

LISTAN
BLANCO

13% voL

EDAD DE
VINEDOS
+100 afios

Sistema
tradicional

Plantacién en
hoyo de més
de 1 metro de
profundidad
de arena
volcénica.

LIMITE
ENTRE LA
GERIA Y
LA COLADA

VINO BLANCO DE LA FINCA




