
13% VOL

9.000
botellas
(0,75l)

2023

TIPO DE UVA
MALVASÍA
VOLCÁNICA
LISTÁN
BLANCO

EDAD DE 
VIÑEDOS
+100 años

CRIANZA
Hormigón y 
Barricas de 
500 Litros 
de Roble 
Francés

COLOR
Blanco

TIPO
Seco

D.O.
LANZAROTE

Sistema 
tradicional
Plantación en 
hoyo de más 
de 1 metro de 
profundidad 
de arena 
volcánica.

LÍMITE 
ENTRE LA 
GERIA Y
LA COLADA

NOTA DE CATA
Color amarillo brillante, nariz muy intensa 
con aromas minerales y toques balsámicos. 
Equilibrada acidez, sapidez y untuoso. 

ELABORACIÓN
La uva de la propiedad seleccionada en 
viñedo. Una vez entra en bodega es prensada 
con racimo entero. Realiza la fermentación 
alcohólica a Tªcontrolada entre 17 y 19 °C. 
Posteriormente realiza la fermentación 
maloláctica y comienza su crianza durante 
10 meses.

FERMENTACIÓN EXPONTÁNEA/SIN CLARIFICAR
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28 . 9 5 9 9 ,  - 1 3 . 7 3 4 1

227.16

227.18

227.18

PAISAJE ANTROPIZADO
PRÓXIMO
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Enarenados ganados al volcán Abancalamientos en pendiente

Casa
Althay
Vino del jardín de nuestra casa Althay 
ubicada en el paraje de La Geria. 
Parcela de 12 hectáreas de viñedo en 
sistema de plantación en hoyos de ceniza 
volcánica. Hoyos que algunos pueden 
llegar a tener hasta 4 metros de 
profundidad. Viña recuperada con más de 
100 años de las variedades Listán Blanco 
y Malvasía Volcánica.

Este vino busca ser la carta de 
presentación del proyecto Althay usando 
la parcela propia e intentando 
representarla en su mejor manera.


