Caldera
Tinasorilia

Vino de Finca, dentro del paraje de La Geria
por encima de los 400 m sobre el nivel del
mar y dentro de una caldera volcanica que
lleva el mismo nombre del vino.

Finca recuperada por la familia Lasso en el
interior de dicha caldera, principalmente
realizado con Malvasia volcanica.

En este vino se intenta mostrar el potencial
de dicha variedad en unas condiciones muy
desfavorables para el cultivo (abandono de
las fincas colindante, baja precipitacién y
suelos muy pobres) .

ELABORACION

Maceracién pre fermentativa de 24 horas de
uva entera pisada con los pies (forma
tradicional), posteriormente se prensa y
realiza la fermentacién alcohdlica en Inox,
una vez terminada se mantiene un porcentaje
en Inox y el otro va a crianza en barrica en
las cuales hacen la fermentacién malolactica.

NOTA DE CATA

Color amarillo intenso, nariz caracteristica
de la variedad malvasia, muy intensa donde
resalta los aromas de fruta madura e hinojo.
Untuoso y con buen equilibrio.

FERMENTACION EXPONTANEA/SIN CLARIFICAR

RSN
53335

26,9826, =il3.71l62

2023

1.500
litros

2000
botellas

(0,751)

D.O.
LANZAROTE

COLOR
Blanco

TIPO
Seco

CRIANZA
Inox y
Barricas de
500 Litros
de roble
francés.

TIPO DE UVA

MALVASIA
VOLCANICA

12,5% voL

EDAD DE
VINEDOS
+100 afios

Sistema
tradicional

Plantacién en
hoyo de més
de 1 metro de
profundidad
de arena
volcénica.

FICHA TECNICA
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MALVASIA VOLCANICA DE LA GERIA




