
Sistema 
tradicional
Plantación en 
hoyo de más 
de 1 metro de 
profundidad 
de arena 
volcánica.
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CRIANZA
Inox 6 meses 
sobre sus 
lías.

12% VOL

1.000 
litros
1200 
botellas
(0,75l)

EDAD DE 
VIÑEDOS
120 años

TIPO DE UVA
MALVASÍA
VOLCÁNICA
LISTÁN
NEGRO

COLOR
Rosado

TIPO
Seco
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Vino Rosado en el que intervienen dos 
parcelas ubicadas en el paraje de la Geria 
El tablero y Casa Althay, la viña de Listán 
negro proviene del tablero la edad de la 
viña es de 120 años, en sistema de cultivo 
es de hoyos de profundidad media de 1,5 
metros, los suelos son de degradación y 
cobertura de Rofe.

Este vino equilibra el carácter del Listán 
Negro con la acidez y la salinidad de la 
Malvasía Volcánica.

D.O.
LANZAROTE

ELABORACIÓN
El 70 % de la uva proviene del tablero de 
la variedad Listán negro, se realiza un 
prensado directo de uva entera. El otro 30 
% proviene de la finca althay de Malvasía 
volcánica que se macera con pieles durante 
ocho días antes de prensar e incorporarse 
a la partida anterior.

NOTA DE CATA
Es un vino rosado brillante y pálido con 
la nariz de frutas frescas, notas florales 
y toques salinos. En boca es fresco, 
punzante y muy mineral. Un rosado con un 
paladar salado y vibrante.

 

FERMENTACIÓN EXPONTÁNEA

FICHA TÉCNICA

LÍMITE DE 
LA PARCELA

2 8 . 9 6 2 6 ,  - 1 3 . 7 2 5 9


