FICHA TECNICA

Althay 2023
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Vino de parcela ubicada en la Geria,con 600 =
sistema qe plantacién en zanjas, vifiedo botellas L
centenario. (=]
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ELABORACION COLOR =
Desgranado a mano y macerado con sus Blanco (&)
pieles durante cuatro meses en el interior r
de Anforas de Terracota. Una vez prensado w
se devuelve a sus anforas y lo criamos TIPO [
durante 7 meses. Seco <
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0
o
=
NOTA DE CATA -lIJ-\IIEO DE

Color amarillo pajizo con notas a yogurt
tropical y maracuya. Con muy buena acidez MOSCATEL
y muy frutal.

FERMENTACION EXPONTANEA / SIN CLARIFICAR
/ SIN FILTRAR

11% voL

EDAD DE
VINEDO

100 afios

Sistema
en zanja

Murete de
piedra y capa
de rofe de

40 cm.

LIMITE DE
LA PARCELA L )

28.9805, -13.6989



